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220 zt brutto / za osobe

ZIMNE/CIEPLE

o Satatka Cezar z kurczakiem

e Tortilla z kurczakiem/satata/sos serowy

e Tatar z tososia/awokado/limonka/kompresowany
ogorek/majonez sriracha

 Involtini z baktazana/marmolada z cebuli/feta

o Tortilla z wotowing/sos mango/satata/warzywa

o Satatka z gruszka i granatem
orzechy w karmelu/sos miodowo-musztardowy

e Wybor domowych mies pieczonych i wedzonych

o Selekcja buteczek i chlebow/masto

ZM_T/&/ JEDNA DO WYBORU
e Tradycyjny rosot drobiowy

domowy makaron/chrupigce warzywa
o Toskanska pomidorowa
grzanki czosnkowe/mascarpone z bazylig

2. EM\W JEDNO DO WYBORU

 Piers kurczaka zagrodowego/kremowe purée ziemniaczano-
truflowe/warzywa w emulsji maslanej z rozmarynem/sos bordelaise

e Sandacz mazurski grillowany/kasza jaglana z warzywami/aioli
paprykowe/pieczona papryka/dziki brokut/sos maslany z
musztarda francuska

2

e Wybor ciast domowych - dwa rodzaje
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235 zt brutto / za osobe

W ZIMNE/CIEPLE

o Satatka Cezar z kurczakiem

o Tatar wotowy z dodatkami

o Tortilla z wotowing/satata/warzywa/sos mango

 Involtini z baktazana/ marmolada z cebuli/feta

o Satatka z gruszka i granatem
orzechy w karmelu/sos miodowo-musztardowy

e Wybor domowych mies pieczonych i wedzonych

e Ogorek konserwowy, ogorek kiszony, domowe grzybki,
chrzan, musztarda

o Selekcja buteczek i chlebow/masto

ZM.TA/ JEDNA DO WYBORU

e Tradycyjny rosot drobiowy
domowy makaron/chrupigce warzywa
e Krem ziemniaczano-porowy
chrust z wedzonego boczku/oliwa truflowa

2. gM\W JEDNO DO WYBORU

e Udko kaczki pieczone/mus z pieczonego buraka z malinami/
domowe kluski leniwe/buraczki z brandy/sos wisniowy

e tosos z chrupigca skorka/kuskus pertowy z warzywami/ dziki
brokut/sos musztardowy

@W/‘-utf'

e Wybor ciast domowych - trzy rodzaje



NMerc

e S

250 zt brutto / za osobe

W ZIMNE/CIEPLE

o Satatka Cezar z kurczakiem

e Tortilla z kurczakiem/satata/sos serowy

e Carpaccio wotowe/rukola/parmezan/grzyby marynowane

e Tarta z cukinii/granat/orzechy/rukola

e Tatar wotowy z tradycyjnymi dodatkami

o Satatka z gruszka i granatem
orzechy w karmelu/sos miodowo-musztardowy

o Wybodr domowych mies pieczonych i wedzonych

e Ogorek konserwowy, ogorek kiszony, domowe grzybki,
chrzan, musztarda

e Selekcja buteczek i chlebow/masto

ZMM/ JEDNA DO WYBORU

e Tradycyjny rosot drobiowy
domowy makaron/chrupigce warzywa
o Zurek po polsku/biata kietbasa/boczek wedzony/jajko eko

2. gw/e/ JEDNO DO WYBORU

e Wolno gotowana wotowina/purée ziemniaczano-
chrzanowe/buraczki stodko-kwasne/sos bordelaise

e Dorsz poledwica/domowe kopytka ziotowe/matze/
palony kalafior/sos maslano-winny/oliwa szczypiorkowa

e Wybor ciast domowych - trzy rodzaje
« Swieze owoce sezonowe



e Woda i soki - w cenie menu

e Kawa / herbata - 15 zt brutto /os. (ptatne raz)

e Menu skalkulowane sg dla przyjec trwajgcych do
maksymalnie 5 godzin.

e Czas trwania wszystkich przyje¢ do godziny max. 23:00.
Kazda kolejna godzina przedtuzenia ponad ustalony czas -
to koszt 1 000 zt netto + 23% VAT (do godz. max. 02:00)

e Menu na zyczenie podlega indywidualnej wycenie.

e Cena obejmuje ustawienie i nakrycie stotow obrusami,
ubranie krzeset w pokrowce oraz podstawowg (symboliczng)
dekoracje kwiatowa.

e Dostarczenie wtasnego alkoholu mozliwe jest za optata
korkowg wynoszacg 35 zt za osobe dorosta.

e Do kazdego przyjecia doliczana jest optata serwisowa
w wysokosci 10% wartosci zamowienia.

e Wymagana minimalna liczba gosci — 15 oséb.
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